BAYERN F|eischerschule Landshut

Die Grillsaison verspricht Zusatzgeschafte

afz/mm, LANDSHUT. Die Ver-
bindung zwischen Kochen
und Fleischerhandwerk erle-
be eine Renaissance, beton-
te der Inhaber der 1. Bayeri-
schen Fleischerschule
Landshut, Metzgermeister
und Diplom-Kaufmann,

Dr. Herbert Huber, bei der
BegriiBung der Teilnehmer
zum Seminar ,Neue Ideen
fur die Grillzeit“.

Die Deutschen stiinden in Be-
zug auf ihr Korpergewicht den
Amerikanern in nichts mehr
nach, so Huber. Obwohl bei
vielen auch die Kochpraxis zu
wiinschen {ibrig lasse,
gebe esim Fernsehen im-
mer mehr Kochsendun-
gen, und Koche wiesen
einen Prominentensta-
tus auf. Das Uberleben
der mittelstandischen
Metzgereien hinge von
ihren angebotenen Zu-
satzleistungen ab. Uber-
trage man dies auf das

Thema ,,Grillen“, so
dirften nicht nur
Schwenksteaks oder
Polnische in der Theke
liegen.

Verkaufstrainer und Seminar-
leiter Manfred Schmidmaier
stellte 32 verschiedene Rezep-
turen aus seinem groffen Re-
pertoire vor. Unterstiitzt wur-
de er dabei von Fachlehrer Ge-
org Schmid und Josef Mitter-

maier. Zuerst empfahl
Schmidmaier seine verschie-
denen hausgemachten Mari-
naden, allesamt von guter
Haltbarkeit und ohne Zusatz-
stoffe hergestellt. ,,Wenn Sie
schon einmal nachgerechnet
haben, was fertige Marinaden
kosten, werden Sie feststellen,
dass sie teurer sind als
Fleisch“, gab der Kiichenchef
zu bedenken. Zudem koénnten
sich die Fleischereien mit indi-
viduellen Produkten wie Senf-
Schnittlauch-, Gyros, Jalape-
na- oder Tomaten-Pesto-Ma-
rinade ein eigenes Profil ver-
schaffen und sich von Mitbe-
werbern abheben. Ein Vorteil
auch fir Allergiker: Sie sind
mit Produkten, bei denen die

Ausprobieren der vorgestellten Rezepturen.

Inhaltsstoffe vom Verkaufs-
personal detailliert aufgezahlt
werden konnten, in jedem Fall
auf der sicheren Seite.
Lukrative  Zusatzgeschifte
zum bei gutem Wetter gefrag-
ten Grillfleisch versprach
Schmidmaier auch mit seinen
Dips, Grillbuttervariationen
und Feinkostsalaten. Gerade
in Dips und Salaten lieBen sich
Abschnittreste aus der Theke
hervorragend verwerten. Er-
heiterung rief bei den Semi-
narteilnehmern der Dip mit
dem Namen ,,Scharfe Schwie-
germutter“ hervor. Ein kreati-
ver Produktname, durchaus
mit regionalem Bezug, wirke
sich verkaufsfordernd aus, er-
lauterte der Referent.

Lukrative Zusatzgeschifte erwarten die Grillseminar-Teilnehmer beim
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